MYCO®

Une forét qui golte

I'exceptionnel
Rendez-vous de la A
gastronomie forestiére 2026 CUEILLIR - APPRETER - SAVOURER
AU MENU
Entrées
Toast de pain brioché, chanterelles et mixte Mr Champignons,
ceufs mollets Ferme L&, cheddar et chimichurri 22%

CHEF
Justin Dunlop

Fournisseurs en
comestibles forestiers
Gastronomie Boréale

Monsieur Champignons

Fournisseurs en produits
agroalimentaires

Lapin de St-Tite

Ferme Palissade

Ferme La Charrette

Ferme La

Erabliere Daniel Briere

Miel Caribou

Boulangerie Rose

Ferme Norvie

Présenté par :

Tourte de lapin, bolets et canneberges sauvages, gravy de lapin,

purée de pommes de terre et purée de pois verts 22'$
Plat principal

Demi magret de canard, créme de cépes,pommes de terre

au gras de canard, légumes marinés a 'érable et a I'épinette 48 $
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