MYCO®

Rendez-vous de la
gastronomie forestiere

Une forét qui golte
I'exceptionnel

2026 CUEILLIR - APPRETER - SAVOURER

L' OLIVIA

TABLE GOURMANDE

CHEF
Mario Dugré

Fournisseurs en
comestibles forestiers
Gastronomie boréale

Monsieur Champignons

Ferme du Loup

Culture Orenda

Boréome

Fournisseurs en produits

agroalimentaires

Ail du rang Saint-Olivier
Ferme Fraga

Capone Gourmet

Champ de Flore

Y -Baies Super fruits inc

Le Temps d'une Pinte
Rhumerie du Grand Charbon
Distillerie Wabasso

Présenté par :

Québec

Mauvuricie

AU MENU
En table d'hdte 2 80$ ou a la carte

Entrée
Os a moelle fumé, huitres, champignons marinés
au gin, crumble a I'ail confit 25%

Plat principal
Ballotine de volaille, champignons, canneberges, bouillon
au parmesan, pesto de ciboulette a l'ail, duchesse

aux morilles, chips de volaille 45 %
Dessert
Baba, forét et brassin 14 $
Cocktail

Bloody gin Myco L'Olivia
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