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Une forét qui golte

I'exceptionnel
Rendez-vous de la
gastronomie forestiére 2026 CUEILLIR - APPRETER - SAVOURER
AU MENU
Entrée
Steak de courge butternut, champignons sauvages,
stracciatella di bufala, beurre au café, riz sauvage,
épices nordiques 16$
CHEF Plat principal
Rodrigo Flores Magret de canard, chanterelles marinées, purée
de panais, mais, sauce au poivre des dunes, chips
de topinambour au sumac 343
Fournisseurs en Cocktail
comestibles forestiers Gin & I'érable, camerises, sureau, mélilot 12$
Monsieur Champignons
Fournisseurs en produits
agroalimentaires
Ferme les Verger dOr
Ferme Ethier
Aux Multiples Jardins
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