MYCO®

Rendez-vous de la

gastronomie forestiere

Une forét qui golte

LE PRESBYTERE

I'exceptionnel
2026 CUEILLIR - APPRETER - SAVOURER
AU MENU
Entrée

Gousses d'asclépiades farcies au champignon crabe

MICROBRASSERIE
et fromage Blanchon, chou-rave aux saveurs de truffes
des Appalaches, huile d'ortie et ketchup d'aronia 18%
CHEF Plat principal
Isabelle Dupuis Poitrine de pintade au beurre d'épinette et cuisse confite farcie
aux bolets, jus corsé au sirop de bouleau et cassis lactofermenté,
écume de cerfeuil musqué, céleri-rave au Sel Forestier
Mauricie et Iégumes racines 45%
Fournisseurs en
comestibles forestiers Plat principal végé
Chanterelles et homards Gnocchis aux champignons crabe et chanterelles, sauce
Nature Frugale crémeuse au vin blanc et poivre d'aulne, crosnes du Japon
La Manne a Menoum . . 5
Monsieur Champignons marinées et huile de huitlacoche 38%
Les Truffettes
Pranasens Dessert
ot Tartelette a la creme diplomate au lactaire a odeur dérable,
Fournisseurs en produits gel d;grtgous\itlar au E)C.)ivr.e clzvaliet[. crtéme g!acéf de bolets
agroalimentaires e Clintonala matricaire odorante. terre d'Heston
AU Gré du Clos et crumble de dréche 15$
Bédargousier
Campanipol Menu découverte
Ferme Caron L'Acte de Foi (spécial MYCO) en 7 services 110$
Le P'tit Moulin
Les Mains Pleines.de. Pousses Accord mets et vins 65$
Y-Baies Superfruits inc R
Distillerie L&M Demi-accord 32,50%
Domaine Gélinas - Vignoble et Distillerie Accord biere 35%
Vignoble Beauchemin Infusion de chagga avec liqueur alcoolisée 12$
Biéres forestiéres du Presbytére
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