
C H E F
François Steben

Fournisseurs en 
comestibles forestiers 
Gastronomie Boréale
Champignons du Lac Édouard
Chanterelles et Homards

—
Fournisseurs en produits
agroalimentaires
L’Ail du Rang St-Olivier
La Mie de Grand-Mère
Les Terres Maraîchères Norvie
Distillerie Mariana
Fines herbes, pommes et topinambours
de notre jardin
Culture Orenda

AU MENU

Apportez votre vin

Repas gastronomique 9 services
1er service  Bouchée de foie gras, citrouille aux baies de sureau

2e service  Carpaccio de sanglier du Rieur Sanglier,
tête de violon marinée, chanterelles, grondines, huile à la poudre de bolets

3e service  Truite laquée à l’érable des Piles et à la poudre
de champignons homards, Espelette

4e service  Duo de crèmes de champignons et citrouille,
fouettée au myrique baumier

5e service  Granité à la vodka Azimut, thé du Labrador et canneberges

6e service  Un plat parmi les suivants :
Médaillons de cerf, purée de topinambours à l’ail du rang
Saint-Olivier, sauce au chaga 94 $
Ou
Poisson du moment, sauce crème aux champignons homard
et tomates, poivre clavalier  94 $
Ou
Poitrine de pintade, réduction de cidre de glace,
carottes glacées aux bolets   90 $
Ou
Filet mignon de bœuf AAA, sauce au poivre des dunes,
courge aux pousses d’épinette 96 $
Ou
Linguine, champignons, cheddar fort et gin conifère  89 $

7e service  Crème brûlée aux fromages du Québec, chutney de pommes
Lobo et Cortland au parfum de lactaires à odeur d’érable

8e service  Gâteau aux noix, chocolat blanc, miel de la Mauricie
et bleuets sauvages, glace aux cônes de pin

Dernier service
Truffe au chocolat et thé des bois - Café, thé ou tisane

Une forêt qui goûte
l’exceptionnel

CUEILLIR – APPRÊTER – SAVOURER
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