Une forét qui golte
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I'exceptionnel
Rendez-vous de la A
gastronomie forestiére 2026 CUEILLIR - APPRETER - SAVOURER
[
' AU MENU
Cocktail inspiration
« Old Fashioned » au lactaire dérable 15%
BUWETT# 2F OUARTIFR
L Plat principal
Champignons
CHEF

Pain brioché - Duxelles de bolet - Champignons sautés

Simon Lemire - Créme sure fumée aux herbes - Chips de kale 16 $
Dessert
Chouquettes - Mousse aux lactaires d'érable
Fournisseurs en - Caramel - Neige de mélilot - Sorbet argousier 13$
comestibles forestiers
Gastronomie boréale
Monsieur Champignons
Fournisseurs en produits
agroalimentaires
Jardins de la Pointe
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