M Y c O@ Une forét qui golte

I'exceptionnel
Rendez-vous de la
gastronomie forestiére 2026 CUEILLIR - APPRETER - SAVOURER
COMPTO[R  avwew
Menu gastronomique Carte blanche 75 %

DE L'AUBERGE SAINT-MATHIEU

CHEF
Jana Larose

Fournisseurs en
comestibles forestiers
Prendre Racine

Monsieur Champignons

Fournisseurs en produits
agroalimentaires
Boulangerie Rose

Ferme Palissade

Coop de la Charrette

* Le menu peut changer
selon l'arrivage des producteurs

Présenté par :

Pain, beurre au romarin

Pétoncle, mais, tomate, chips de champignons
Saumon, béarnaise, poireaux, maitaké
Carotte, miel de trefle, babaganouche

Gravlax de boeuf, shiitaké, pleurote, kimchi

Déme de volaille, poivre blanc, consommé de gingembre et champignons

Creme brulée a la citrouille
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