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Rendez-vous de la

Une forét qui golte
I'exceptionnel

gastronomie forestiére 2026 CUEILLIR - APPRETER - SAVOURER
AU MENU
Entrée
Satay 16$
Brochette de pleurotes et maitaké, marinade a la harissa
et épices boréales, citron confit, sauce au yogourt, miel
CHEF Plat principal
Hubert Lallier Agnolotti 228
Péates fraiches farcies au mascarpone et champignons
sauvages, chanterelles en tube poélées, Louis d'Or
Fournisseurs en Dessert
comestibles forestiers Affogato 14$
Champignons du Lac-Edouard Gelato au mélilot et amaretto, espresso
Monsieur Champignons
Fournisseurs en produits
agroalimentaires
La Chope a Miel
Ferme Trotteuse
Le Torré
Distillerie Mariana
Ferme La
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