MYCO®

Rendez-vous de la

Une forét qui golte
I'exceptionnel

gastronomie forestiére 2026 CUEILLIR - APPRETER - SAVOURER
( AU MENU
Repas gastronomique 3 services 58 $
LE aIUChOH (sans frais pour notre clientéle en forfait)
ECO-VILLEGIATURE Entrée
Rouleau d'automne
CHEF Légumes d'automne, cepes lactofermentés a I'érable,
Alex Hanna « pickle de pommes » et sauce nuoc-cham a I'épinette
Plat principal
Jarret d'agneau
Fournisseurs en Purée de pommes de terre aux cepes, épinette marinée,
comestibles forestiers jus a I'églantier et chanterelles poélées
Les Champignons du Lac-Edouard
Monsieur Champignons Dessert
Les Boisés dAmélie . .
« Whippet » maison
W Gateau au chocolat noir, mousse au sirop dérable
Fournisseurs en produits et guimauve a la camerise
agroalimentaires
CoopLa Charretts Accords mets et vins du Domaine Gélinas 29%
Les Cultures d'Aujourd’hui
Gibier Canabec
Pisciculture St-Alexis-des-Montso
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